DESCRIPTIF DU POSTE :

Pour centre de vacances, vous aurez pour missions principales :
- Préparation des plats (70 couverts/repas) dans le respect de normes HACCP.
- Réception des marchandises, gestion de I'économat, proposition des menus au responsable de la
structure.
- Relation clientéle.
- Missions polyvalentes en intersaison (entretien des locaux, des espaces verts ) si temps de travail
non atteint. Possibilité de prendre en charge quelques astreintes dans I'année.

MODE DE CONTACT :

Par mail a : manoirdesbrons@wanadoo.fr



https://www.pole-emploi.fr/accueil/

